
 
 

 

２０１３年７月１８日 

イ オ ン 株 式 会 社 

 
 

今年今年今年今年もももも「「「「安全安全安全安全・・・・安心安心安心安心」」」」なうなぎをおなうなぎをおなうなぎをおなうなぎをお届届届届けしますけしますけしますけします    

土用土用土用土用のののの丑丑丑丑のののの日日日日はははは「「「「トップバリュトップバリュトップバリュトップバリュ    グリーンアイグリーンアイグリーンアイグリーンアイ」」」」うなぎうなぎうなぎうなぎをををを！！！！    
イオンイオンイオンイオンのののの電子電子電子電子マネーマネーマネーマネー「ＷＡＯＮ」「ＷＡＯＮ」「ＷＡＯＮ」「ＷＡＯＮ」でのおでのおでのおでのお求求求求めでめでめでめで、、、、一部商品一部商品一部商品一部商品はははは商品価格商品価格商品価格商品価格のののの１０１０１０１０％％％％相当相当相当相当ののののポイントポイントポイントポイント進呈進呈進呈進呈！！！！    
 
 

 イオンは、７月２２日（月）の「土用の丑」に向け、イオン、マックスバリュなど食品

取扱い店舗約３３０店舗において、美味しさと安全・安心をより追求するイオンのブラン

ド「トップバリュ グリーンアイ」の 鹿児島県産うなぎ蒲焼を中心に展開を強化します。  

「トップバリュ グリーンアイ」のうなぎ８品目においては、商品価格の１０％相当の 

ＷＡＯＮポイントを進呈するなど暑い時期を乗り切る、「美味しい」「安全・安心」、そして

「お買い得」なイオンのうなぎをご提案してまいります。 

 

～～～～プライベートブランドプライベートブランドプライベートブランドプライベートブランドではではではでは唯一唯一唯一唯一！！！！抗生物質抗生物質抗生物質抗生物質やややや合成抗菌剤合成抗菌剤合成抗菌剤合成抗菌剤をををを一切使用一切使用一切使用一切使用せずにせずにせずにせずに育育育育てたうなぎてたうなぎてたうなぎてたうなぎをををを使用使用使用使用～～～～    

「トップバリュ グリーンアイ 鹿児島県産うなぎ蒲焼」は、２００２年より鹿児島県の  

イオン指定養殖場で、地下７０ｍから汲み上げた清らかな地下水の中で抗生物質や合成抗

菌剤を一切使用せずに稚魚から育てたうなぎです。さらに保存料や合成着色料などを使用

していないタレで加工し、徹底的に「安全・安心」にこだわって生産しています。 

当商品は、第三者認証機関が認証プログラムにしたがって、品質・安全管理・環境保全

などの基準に適合しているか、養殖から加工、出荷に至る

全システムのチェックを実施しています。２００２年７月

には、水産物では日本で初めて認証を取得したうなぎ蒲焼

です。その後、毎年、遵守認証を取得しており、現在は、

第三者認証団体から「抗生物質不使用水産物」の認証をい

ただいています。 

    

～～～～「「「「トップバリュトップバリュトップバリュトップバリュ」」」」のうなぎのおのうなぎのおのうなぎのおのうなぎのお求求求求めはめはめはめはＷＡＯＮＷＡＯＮＷＡＯＮＷＡＯＮがおがおがおがお得得得得！！！！

ＷＡＯＮＷＡＯＮＷＡＯＮＷＡＯＮごごごご利用利用利用利用でででで実質実質実質実質８０８０８０８０円円円円～～～～２２２２２２２２００００円引円引円引円引きききき～～～～    

イオンは、うなぎの需要が高まる７月１２日（金）から

二の丑翌日の８月４日（日）までの２３日間、「安全・安心」

に配慮した「トップバリュ グリーンアイ」の真空パックの

うなぎを、販売価格の約１０％相当のＷＡＯＮポイント 

８０～２２０ポイントを進呈します。 

 うなぎにこだわる幅広いお客さまにお楽しみいただくた

め、１６０ｇの大型サイズからひつまぶし用に刻んだうな

ぎのパックなど、さまざまなニーズに合わせて８品目から

お選びいただけます。 

 

～～～～うなぎのうなぎのうなぎのうなぎの「「「「ファストフィッシュファストフィッシュファストフィッシュファストフィッシュ」」」」商品商品商品商品もももも新新新新登場登場登場登場！～！～！～！～    

    イオンは、うなぎをより手軽にお召し上がりいただきたいとの思いから、国産うなぎの

ファストフィッシュ商品として初の「うなたま丼セット」５９８円（税込）もご提案しま

す。あらかじめ切れている国産うなぎと添付の溶き卵を電子レンジで温め、ご飯にのせる

だけで完成の手軽・気軽に美味しく食べることができる商品です。 

 

    
    



    
    
【【【【商品商品商品商品のののの一例一例一例一例】】】】    
商 品 名：トップバリュトップバリュトップバリュトップバリュ    グリーンアイグリーンアイグリーンアイグリーンアイ鹿児島県産鹿児島県産鹿児島県産鹿児島県産うなぎうなぎうなぎうなぎ蒲焼蒲焼蒲焼蒲焼（（（（真空真空真空真空パックパックパックパック））））    

規    格：１１０ｇ 

価    格：１６８０円（税込み） 

進呈ポイント：２２０ＷＡＯＮポイント 

特    徴：清らかな地下水の中で抗生物質や合成抗菌剤を一切使用せずに稚魚から育

てました。うなぎの皮側を炭火で焼き上げることで、遠赤外線の効果で皮

は香ばしく、身はふっくらと焼き上げました。 

    

    

    

    

    

    

 

商 品 名：トップバリュトップバリュトップバリュトップバリュ    グリーンアイグリーンアイグリーンアイグリーンアイ鹿児島県産鹿児島県産鹿児島県産鹿児島県産うなぎうなぎうなぎうなぎ蒲焼蒲焼蒲焼蒲焼（（（（切身切身切身切身真空真空真空真空パックパックパックパック））））    

規    格：６０ｇ  

価    格：９８０円（税込み） 

進呈ポイント：１００ＷＡＯＮポイント 

特    徴：清らかな地下水の中で抗生物質や合成

抗菌剤を一切使用せずに稚魚から育

てました。うなぎの皮側を炭火で焼き

上げることで、遠赤外線の効果で皮は

香ばしく、見はふっくらと焼き上げま

した。 

 

 

 

 

 

 

 

品 名：うなたまうなたまうなたまうなたま丼丼丼丼セットセットセットセット    

規    格：６０ｇ 

価    格：５９８円（税込み） 

特    徴：うなぎと添付の溶き卵を電子レンジで温め、      

ご飯にのせるだけで完成の手軽・気軽に美   

味しく食べることができる、うなぎ初の「フ  

ァストフィッシュ」商品です。イオン専売 

商品です。 

    

    

    

    

    

※店舗により品揃えは異なります 

    

    

 

 

    



    

＜＜＜＜ごごごご参考参考参考参考までにまでにまでにまでに＞＞＞＞    

 

 

イオンイオンイオンイオンはははは伝統的伝統的伝統的伝統的なななな魚食文化魚食文化魚食文化魚食文化をををを継承継承継承継承しししし、、、、資源回復資源回復資源回復資源回復にににに向向向向けたけたけたけた活動活動活動活動へへへへ参画参画参画参画しますしますしますします。。。。    
 

 

 イオンは、小売業として日本の伝統的な魚食文化の継承に努め、今後資源枯渇が懸念さ

れる魚種の回復に向けた取り組みに参画してまいります。 

 

 

 

１．うなぎに代わる新たなメニュー提案 

   イオンは、日本の伝統的な魚食文化を継承していくために国内外のお客さまの声を

もとに夏の活力源と言われているうなぎに代わる新たなメニューを提案してまいりま

す。 

 

２．資源回復に向けた活動への参画 

   イオンは、今後資源枯渇が懸念される魚種の回復に向けた取り組みを行う団体等と

連携するとともに具体的な取り組みについても企業として参画してまいります。 

 

３．トレーサビリティの取り組み 

   イオンが管理する「トップバリュ グリーンアイ 鹿児島県産うなぎ蒲焼」について

は、養殖から販売までお客さまにより安心な商品をお届けできるよう飼料など一貫し

て管理を行ってまいります。また、今後は稚魚の購入履歴がわかるものを優先的に取

扱ってまいります。 

 

４．更なる環境に配慮した取り組みの実践 

   イオンは、これまでも地球環境を保護するために多くの取り組みを実践してまいり

ました。今後は、資源枯渇が懸念される魚種のより良い生育環境を拡大していくため

に、河川や海水の水質を改善するといわれる植樹活動や、海水温度や海流に影響を与

える温暖化の防止に向けた取り組みをこれまで以上に実践してまいります。 

 

 

 

以上 

 

 


