
 

２０２５年５月２日 

イ オ ン 株 式 会 社 

イオンリテール株式会社 
 
特別感を味わう高付加価値ギフトや猛暑の夏に“涼”をお届けする、ひんやりスイーツ 

５/３(土・祝)「イオン 夏の贈りもの」店舗とオンラインにて承り開始 
 

イオンは５月３日（土・祝）、「イオン」「イオンスタイル」「マックスバリュ」など、全国約

２,２００店舗と「イオンショップ」などのオンラインサイトにて、日頃の感謝の気持ちを品物に

込めて贈る「イオン 夏の贈りもの」の承りを開始します。※１ 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◇普段と違う特別感を味わえる高付加価値ギフトや生鮮食品を豊富に品揃え 

 近年のお中元は、大切な方へ感謝を込めた贈り物はもちろん、「自分や家族へのご褒美として非日常

を味わう特別感のあるものを食べたい」という自宅消費ニーズが高まっています。イオンでも

１万円以上の高付加価値ギフトの需要が拡大し、売上前年比１.３倍と伸長しています。こうした

中、ローストビーフ食べくらべセットやボイル毛がに、沖縄県産アップルマンゴーや糖度を測って

お届けするメロンなど、生鮮食品を中心に高価格帯の商品を強化し、１万円以上のこだわりの

ギフトを豊富に取り揃えます。また、夏バテ対策にも適した「うなぎ」については、食べ応え

たっぷりの超特大サイズをご用意するほか、手軽に楽しめる惣菜タイプも強化します。 
 
◇贈る方にも贈られる方にもうれしい、高割引バラエティギフト 

物価高が続く中、発売元希望小売本体価格から３０～５０％オフの高割引バラエティギフトを

ご用意します。毎日の料理に活躍する食用油からお菓子、飲料まで、豊富に取り揃えます。 
 
◇猛暑の夏に“涼”を贈る、ひんやりスイーツ 

近年は記録的な暑さが続き、夏バテを経験する人が増えています。こうした中、アイスやゼリーなど、

ひんやりスイーツを豊富に揃え、食から“涼”を感じていただけるギフトをご提案します。 
 

今期の「イオン 夏の贈りもの」は、合計約２,５００品目を取り揃え、お客さまのあらゆる

ニーズにお応えしてまいります。 
 

【展開概要】 

承 り 期 間：２０２５年５月３日（土・祝）～２０２５年８月８日（金）※２ 

承 り 場 所：「イオン」「イオンスタイル」「マックスバリュ」など、全国約２,２００店舗 

ＷＥＢ承り：「イオンショップ」https://aeonshop.com/pages/summergift 

お届け期間：２０２５年５月２６日（月）～２０２５年８月２５日（月）※３ 

品 目 数：約２,５００品目 

https://aeonshop.com/pages/summergift
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■北海道富良野市産 ふらのメロンの玉手箱 秀品  

価格：本体７,５００円（税込８,１００円）（配送料込み） 
秀品、２Ｌサイズ、２個（１個１.５ｋｇ以上） 

三代にわたって農業へ情熱を掛ける「天間農産本舗」の「ふらの

メロン」です。富良野の自然と人が育てた甘さと香りが楽しめ

ます。 

 

 

 

 

 

■カネサン佐藤水産 北海道産 ボイル毛がに姿２尾 

価格：本体１９,８００円（税込２１,３８４円）（配送料込み） 
                    ボイル毛がに（北海道産原料）２尾（計１.１ｋｇ） 

傷、ストレスを減らし、元気なかにを捕える「かに篭漁」で

獲られた、ぎっしりと身入りがよい「堅がに」を使用しています。

旨みを逃がさないよう、水揚げ当日にボイル後に急速冷凍して

います。 

 

 

 

 

 

  

■北海道ぎょれん 北海道産 塩紅鮭の山漬け（中辛塩味） 

価格：本体１１,０００円（税込１１,８８０円）（配送料込み） 
姿切身１.６ｋｇ（個包装） 

獲れる量が少なく、市場にも出回ることが少ない希少性の

高い紅鮭を、豊かな味わいを引き出す昔ながらの「山漬け製法」

で仕上げています。 

 

 

 

 

 

非日常を味わうご褒美におすすめのこだわりの生鮮ギフト 

【商品一例】 

約１５００坪の広大な農地でマンゴー栽培を行う「縁‘ｓ

Ｆａｒｍ」。温暖な気候で太陽の光をたっぷり浴びて育った

マンゴーは、コクのある甘味と豊な香りが特長。サトウ

キビの搾りかすなどをほ場に入れるなど土づくりにこだわり、

害虫の早期防除による減農栽培や、有機肥料を使って味や

糖度を上げています。また、病害虫対策やハウス内の

湿度管理にも細かく配慮し栽培しています。 

■沖縄県産 プレミアムアップルマンゴー 

価格：本体１５,０００円（税込１６,２００円）（配送料込み） 
秀品、２Ｌ～３Ｌサイズ、３～５個、計２ｋｇ以上 

土づくりから生育環境まで真摯に取り組む沖縄県糸満市の「エンズ

ファーム」が丹精込めて育て上げた、珠玉のマンゴーです。その大きさ

や完熟の香り、とろける食感や豊かな風味で、コンテストで様々な

賞を受賞しています。（２～３個セットも品揃えしています） 

「おいしいマンゴーを作る！自分がつくったマンゴーで

食べた人を喜ばせたい！」という生産者の熱い想いで育て

られたアップルマンゴーは、お客さまに喜ばれているだけ

でなく、沖縄県マンゴーコンテストで、２０２３年最優秀

沖縄県知事賞を、２０２４年度には優秀賞沖縄総合事務局

農林水産部長賞を受賞しています。 

北海道・富良野の広大な大地と恵まれた気候の中で育った

「ふらのメロン」は、種が少なく豊富な果汁と薄い果皮、

厚い果肉が特徴で、ジューシーで食べ応えがあります。昼夜の

寒暖差と生産者の匠の技術がおいしさの秘密。メロンづくり

に適した地域で一玉一玉手間を惜しまず育てられています。 

富良野市山部地区で三代続く「天間農産本舗」は、こまめ

な温度管理と水管理、何度も行う芽かき作業など、生産

技術の向上に積極的に取り組んでいます。ハウス内で糖度

にバラつきが出がちなメロン栽培ですが、光センサーで

糖度を測定して、糖度１４度以上の充分甘くなったもの

だけを出荷。丹念に育てられた「ふらのメロン」は、

みずみずしく、舌ざわりの良さに定評があります。 

海中に沈めた篭のえさに誘われた

毛がにを漁獲する「かに篭漁」は、

傷やストレスが少なく、活力が温存

された状態で加工できます。成長

途中の毛がには海に還し、資源を

保護します。 

毛がにのランクのうち、脱皮

したてで身入りの少ない「若がに」、

身入りが七分の「若上」では

なく、身入りがしっかりした

「堅がに」を使用しています。 

北海道各地で水揚げされた毛がに

を、各産地で水揚げ当日の新鮮な

うちに絶妙な塩加減・茹で加減で

ボイル、すぐに急速凍結。茹でたて

の身の締まり、豊かな風味のまま

お届けします。 

ロシアの河川でふ化した若い紅鮭が、春にえさを求めて

日本沿岸を回遊しているところを漁獲。獲れる量が少なく、

市場にも出回ることが少ない、希少価値の高さで知られて

います。身の色は鮮やかな赤色で、程良く脂がのった旨み

が特長。焼き上がった際のホロホロと身がほどけるやさしい

口当たりを楽しめます。めます。ほどけるや 

さしい口当 

たりを楽し 

めます。色で、程良く脂がのった旨み

が 

古くから保存方法の一つとして用いられてきた「山漬け製法」。

紅鮭と塩を交互に積み重ね、２日間塩をしっかりなじませながら、

紅鮭の重みで余分な水分を抜いて身を引き締めます。その後、

塩を取り除いて低温でさらに二日間熟成させることで、適度な

塩味と紅鮭の脂が持つ本来の旨みが全身にいきわたり、おいしい

塩紅鮭に仕上がる手間ひまかけた伝統製法です。 
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■匠和牛 北海道明正牧場産 雌牛限定  

サーロインステーキ＆ヒレステーキ用詰合せ 

価格：本体１２,８００円（税込１３,８２４円）（配送料込み） 
北海道産黒毛和牛６４０ｇ（サーロインステーキ用４００ｇ、

ヒレステーキ用２４０ｇ） 

十勝岳の麓にある自然環境に恵まれた上富良野町の「明正

牧場」で育った雌牛を、健やかで、体格が良く、血統が良い

ことを基準に選定した牛肉のステーキ詰合せです。 

 

 

 

 

 

  

夏バテ対策にぴったりのうなぎ 
 

■トップバリュ グリーンアイナチュラル うなぎ蒲焼超特大３尾 

価格：本体１４,０００円（税込１５,１２０円）（配送料込み） 

うなぎ蒲焼（鹿児島県産原料、真空パック）３ 計６６０ｇ、山椒付きたれ９ 
 

抗生物質、合成抗菌剤は一切使用せず大切に育てた希少サイズ

の超特大うなぎです。たれはうなぎ本来の味を最大限に引き

出せるよう着色料・調味料（アミノ酸など）、増粘剤を使用せず、

ガス火と炭火を使い分けながら丁寧に焼き上げています。濃厚

な味と旨みをお楽しみいただけます。 
 

 ■山田水産 山田のうなぎめし 

価格：本体６,５００円（税込７,０２０円） 

（配送料込み） 
おこわ（おこわ１００ｇ、うなぎ刻み２５ｇ）２、ちらし寿司

（ちらし寿司１００ｇ、うなぎ刻み２５ｇ）２、赤飯（赤飯
１００ｇ、うなぎ刻み２５ｇ）２ 

容器のまま電子レンジで温めるだけで、３種

（おこわ・ちらし寿司・赤飯）のうなぎ飯を

召し上がれます。 
 

 

 

 

 

 

■国産黒毛和牛ローストビーフ スライス食べくらべセット 

価格：本体１０,０００円（税込１０,８００円）（配送料込み） 
黒毛和牛ローストビーフ４４０ｇ（サーロイン８０ｇ×２、かたばら７０ｇ×２、もも７
０ｇ×２）、わさび１０ｇ×６、赤ワインソース１３ｇ×６ 

きめ細かい肉質で、程良く締まった赤身が、口の中でとろけるような

食感の国産黒毛和牛を、ジューシーで柔らかく仕上げるこだわりを

極めたロースト製法でローストビーフに仕上げています。口当たり

も良い厚さで、そのままはもちろん、ローストビーフ寿司やサンド

イッチ、サラダの具などにしても美味しくいただけます。 

「サーロイン」「かたばら」「もも」の３種類の部位

を柔らかさに適した厚さにスライスし、それぞれが持つ

豊かな味わいを引き出しています。熟練の職人たち

が、一枚一枚丁寧にスライスしています。 

た厚さに 

ただけます。めます。ほどけるや 

さしい口当 

たりを楽し 

めます。色で、程良く脂がのった旨

みが 

特長。焼き上がった際のホロ 

ホロと身が 

ほどけるや 

さしい口当 

たりを楽し 

めます。 

国産黒毛和牛ならではの豊かな味わいを引き出す、あえて塩と

胡椒だけのシンプルな味付け。和牛の甘みと相性が良い本わさび

粗切りと、ワインの酸味が肉の旨みを引き立ててくれる赤ワイン

ソースの２種類のソースが付いているため、お好みに合わせて

楽しむことができます。 

地下約２５０ｍから汲み上げた大雪山系の清水を源泉

とする地下水を牛の飲料に。明るく開放的な牛舎は、肥育

スペースも広く確保されています。夏は送風機をで十分に

換気して暑さを低減し、冬は冷えを防いで臭気も減らす

床替え（牛の寝床の清掃）を頻繁に実行。季節ごとの温度

調整、ストレスを感じさせない環境づくりをしています。 

麦主体で自家設計されたブレンド飼料は、穀物の種類を

多く配合。また、肥育期間を約２０カ月と長めに取り、丹念

に育てられた牛は、和牛本来の旨みが赤身と脂肪の両方

から感じられ、焼いた時に脂のとろける口どけやあっさり

した味わいを楽しめます。 

両方から感じられ、焼いた時に脂のとろ

ける 

口どけやあっさりした味わいを楽しめ
ます。 

■鰻楽 うなぎ蒲焼重 

価格：本体４,０００円（税込４,３２０円） 

（配送料込み） 
うなぎ蒲焼重２ 計３８０ｇ、山椒付きたれ２ 
 

九州産のうなぎを炭火を使い丹念に焼き上げ、さらに

香りづけの国産大葉を加えることにより、うなぎの

風味が引き立つ味わいとなっています。 

明正牧場  

谷口 明さん 
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夏の暑さを癒す、ひんやり冷たい“涼”を感じるスイーツ 
 
■お茶の井ヶ田 喜久福・ずんだシェイク詰合せ ＮＥＷ 

価格：本体４,３５０円（税込４,６９８円）（配送料込み） 
ずんだシェイク４、喜久福抹茶４、喜久福ずんだ４ 

東北・宮城県のお土産として大人気の、枝豆のつぶつぶ食感を

残したずんだシェイクと、抹茶とずんだの生クリーム大福

をおうちで楽しめる詰合せセットです。 
 
■パティスリー キハチ アイス＆シャーベット 

４種８個入 ＮＥＷ 

価格：本体４,７５０円（税込５,１３０円）（配送料込み） 
トライフル・ストロベリーショート・モンブラン・オレンジ 
マンゴー 各８２ｍｌ×２ 

「patisserie KIHACHI」の看板商品のキハチトライフル

ロールやケーキからイメージした、パフェ仕立ての華やかな

アイス＆シャーベットです。 
 

■銀座千疋屋 銀座プレミアムシューアイス 

 ＮＥＷ 

価格：本体５,０００円（税込５,４００円） 

（配送料込み） 
銀座プレミアムシューアイス（クラウンメロン・いちご・マンゴー・
カスタードバニラ 各２、白桃） 

こんがりと香ばしく焼き上げたシューパフの

中に、なめらかな口どけのアイスクリームを

詰めた銀座千疋屋のシューアイスです。 

 

 

 

 

 

 

 

一度は食べたい人気ブランド・有名店の初展開スイーツ 
 

■京衹をん ににぎ フルーツ大福詰合せ９個入り ＮＥＷ 

価格：本体５,４００円（税込５,８３２円）（配送料込み） 
祇園ぽっちり・マンゴーの福・ブルーベリーの福 各３ 

季節のフルーツを白餡やホイップクリームと合わせて、ふっくら

とした食感のお餅で包み込んだ「ににぎ」“イチ押し”のフルーツ

大福の詰合せです。 

 

■セバスチャン・ブイエ 

タルトレット＆ゼリー９個 ＮＥＷ 

価格：本体３,０００円（税込３,２４０円）（配送料込み） 
タルトレット（プラリネローズ、ピスターシュ、キャラメルアナナ、フリュイ）、
ゼリー（シトロンアブリコ、ペッシュスリーズ２、マスカットポワール２） 

フランス・リヨンを代表するパティシエ兼ショコラティエ

のセバスチャン・ブイエが手がける人気のタルトレットと、

２種のフルーツを使ったこだわりのゼリー詰合せです。 

 

“涼”をお届けするひんやりスイーツや、初展開の有名ブランドこだわりスイーツ 

■博多あまおう たっぷり苺のアイス 

価格：本体３,９００円（税込４,２１２円） 

（配送料込み） 
苺のアイス７４ｍｌ×７ 

 

博多あまおうのソースが入ったアイスの上に、

ごろっと果肉をのせた苺の味わいと素材感を楽し

める、まさに苺尽くしのアイスです。 
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■日清オイル＆調味料バラエティギフト 

価格：発売元希望小売価格６,０００円の品 ５０％オフ 

本体２,９８０円（税込３,２１８.４０円※４） 

（＋送料税込３８５円） 
日清ヘルシーベジオイル３５０ｇ×２、天然醸造醤油４５０ｍｌ×２、マルキン

醤の郷小豆島（白だし・旨味つゆ）各３６０ｍｌ、鯖ほぐし４０ｇ×２、小豆島
産佃煮（のり・しそのり）各８０ｇ、白子味のり（８切５枚）２、マルトモかつ
おパック（１．５ｇ×４袋）２ 

毎日の食卓にうれしい食用油や調味料、ごはんのお供など、

バラエティ豊かな詰合せセットです。 

 

■東京渋谷プレゼーラ ガトーブティック 

価格：発売元希望小売価格４,０００円の品 ３０％オフ 

本体２,８００円（税込３,０２４円） 

（＋送料税込３８５円） 
マロンケーキ６、プチガトー（ストロベリー・ミルクチョコ・ホワイトチョコ）
各２、ロシアケーキ（マカロンストロベリー・フラワーキウイ・リッチビター・
キャラメルチョコ・ホワイトチョコ）各２ 

お子さまの夏休みのおやつにも重宝する、クッキーやケーキ

などのお得な詰合せセットです。 

 

 

 

 

【早得割引について】 

早期予約の特典として、７月１５日（火）までの申込で一部対象商品

が表示本体価格から１０％割引となる「早得」割引を実施します。 

 

対象期間：２０２５年５月３日（土・祝） 

～２０２５年７月１５日（火） 

 

【ボーナスポイントについて】 

対象商品をイオンカードのクレジット払い、またはＡＥＯＮ Ｐａｙ、

電子マネーＷＡＯＮのお支払いで、 通常ポイントにプラスして、

「ボーナスポイントマーク」（表示価格の最大１５％分）に記載

されているポイントを付与します。 

 

 

 
 

※１：一部、取り扱いのない店舗がございます。承り終了日より前に売り切れとなる場合があります。 

※２：一部、承り期間が異なる商品があります。「イオンショップ」は８月９日（土）午前１時まで承ります。 

※３：商品によりお届け期間が異なります。 

※４：単品での購入の場合、税込価格は小数点以下が切り捨てになります。 

 

 

 

 

家計にうれしい日用食料品が最大５０％ＯＦＦ！！の高割引ギフト 


